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1. Uvod / cilj
Namen vaje je bil najti način za prepoznavanje vsebnosti sladkorja, škroba in beljakovin v živilih s
pomočjo raznih reagentov. Vaja sestoji iz dveh delov. Najprej smo ugotavljali, kako se določene
snovi  spremenijo  med  reakcijami,  nato  pa  smo  vse  pogoje  za  reakcije  uporabili  na  neznani
substanci.

2. Material in postopek dela
Postopek dela in potrebni materiali so priloženi v prilogi, natančneje na listu z navodili vaje.

3. Rezultati
• Sladkor

živilo barva barva po dodajanju 
reagenta (opomba: 
reagent je cijan barve)

barva po reakciji (3 
minute v vreli vodni 
kopeli)

glukoza brezbarvna cijan rdeča

saharoza brezbarvna cijan nespremenjena

destilirana voda brezbarvna cijan nespremenjena

• Škrob

živilo barva barva po reakciji (opomba: 
reagent je plav)

škrobovica brezbarvna oranžna

destilirana voda brezbarvna plava

• Beljakovine

živilo barva barva po reakciji (opomba: 
reagent je plav)

beljak brezbarvna vijola-škrlatna

destilirana voda brezbarvna plava

• Neznana snov

kaj dokazujemo? ali vsebuje?

sladkor ne

škrob ne

beljakovine da



4. Interpretacija rezultatov
Pri vseh poskusih smo destilirano vodo dodali, da smo preverili, če morda reagent deluje tudi na
njej, kar bi pokazalo, da je neuporaben, saj so vse snovi, ki smo jih preizkušali vsebovale vodo.

Dokazovanje  sladkorja: Reagent  spremeni  barvo  zmesi  le  ob  prisotnosti  glukoze,  ne  pa  ob
prisotnosti samo saharoze, torej je ta metoda učinkovita le za dokazovanje sladkorja glukoze in ne
pove ničesar o prisotnosti saharoze.

Škroba: Reagent sproži reakcijo v škrobovici, ki zagotovo vsebuje le škrob in vodo, ker pa ob
destilirani vodi ne reagira, je vzrok reakcije prisotnost škroba, kot opisano zgoraj.

Beljakovin: Ker beljak, ki zagotovo vsebuje beljakovine, reagira z reagentom, lahko ugibamo, da
reagent reagira z beljakovinami. Ne moremo zatrditi, saj beljak ne vsebuje le beljakovin.

Dokazovanje prisotnosti  naštetih organskih snovi  v neznani zmesi: Ker  vemo,  kakšne bodo
posledice reakcije ob dodajanju reagentov k različnim organskim snovem, lahko prisotnost slednjih
v  neznani  zmesi  odkrijemo  s  posamičnim  dodajanjem  reagentov  k  čisti  zmesi  in  primerjavo
rezultatov reakcije z zaključki reakcij čistih organskih snovi.

5. Zaključek
Naši rezultati niso povsem natančni, saj obstaja možnost, da druge snovi v neznani zmesi 
kontradiktorno učinkujejo na reakcijo reagentov ali pa jo zavirajo.

6. Viri
Križ, G. 2019. Dokazovanje organskih snovi v živilih. [učni list].

7. Priloge



7.1. Priloga 1: Navodila za vajo



7.2. Priloga 2: Slike poskusov
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